OMdaquinas de vacio sobre mesa

Cdémara de vacio Panel de mando 100% Bombas
ultra resistente electromecadnico Made in Italy

Sencillez, confort y fiabilidad

“La planificacion manual para, convierte al usuario final en el unico administrador de cualquier proceso de vacio”
VM 16 incorpora todas las caracteristicas que distinguen la calidad de Orved, como la cdmara de vacio, disefiada con
especial atencion al aspecto higiénico, que se encuentra en las esquinas redondeadas que facilitan la limpieza. Equipado

con el ciclo de deshumidificacién de la bomba H2out, VM 16 puede envasar cualquier tipo de alimento y el accesorio Easy
permite la creacion de vacio externo con sorprendente rapidez.

VM 146 es ideal para:

W o) @

Restaurantes Gastronomia

Programas de envasado

@ @

Solo sellado Vacio Vacio externo




OMdquinas de vacio sobre mesa

Datos técnicos

> Carroceria: acero inoxidable

> Medidas: 461x547x437h mm

> Camara de vacio: 343x434x200h mm
> Peso: 51 kg

> Tensioén: 230V 50Hz

> Potencia max: 750 W

437 mm

> Barra de soldadura: 1x 315 mm

2x 315 mm (opcional)

> Bomba de vacio: 12 mc/h

> Tamano max de bolsa: 300x400 mm

> Distancia entre ejes de barras: 328 mm 461 mm

Equipamiento estandar

Easy, para la creacion del vacio externo @ H2out programa de deshumidificacién @ Boquilla para contenedores externos
de bomba

Opcional disponibles

Kit bolsas Basic

Accesorios

Bolsas de Bolsas de Bolsas de Carrito Conserbox Easy, para la Estantes Planos
Vacio Lisas Vacio Gofradas Coccién creacion del vacio Inclinados
al Vacio externo




